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Es dificil cuantificar el volumen de las pérdidas en la agricultura derivadas de malas
practicas en el manejo de los productos, desde cuando se recolectan las plantas, hasta
cuando se ofrecen en los mercados, pero existen registros que han llegado hasta un
40 por ciento de la cosecha, ocasionados por golpes, almacenamiento y empaques
inadecuados, transportes improvisados y falta de condiciones higiénicas y de
conservacion. Las consecuencias de un mal trato a los productos perecederos golpean
al consumidor final quien paga con desperdicio y mala calidad. El manejo post cosecha
se ha convertido en una practica que usa una variedad de sistemas muy tecnificados,
con el fin de reducir pérdidas, controlar calidades, garantizar condiciones higiénicas y
llevar a los mercados productos de alta calidad.

Una buena gestion post-cosecha permite no s6lo minimizar las pérdidas, sino también
valorar mejor los productos agricolas comercializados, transformando la materia prima
agricola (zumos de fruta, mermeladas, queso, salados, secados, ahumados...). En cada
etapa del proceso de comercializacion, una buena preparacién permite conservar la
calidad del producto. Una buena presentacion lo hace mas atractivo para el
consumidor, que estara entonces dispuesto a pagar un precio mas alto si el producto
que le proponen es de buena calidad y facil de usar. Cuando el productor tiene la
posibilidad de transformar él mismo sus productos, y asegurar parte o toda su
preparacion, puede sacar provecho de la subida del precio provocada por este valor
afiadido.

En éste sentido, los estudiantes deben desarrollar competencias para actuar en las
etapas pre y postproduccién a través del manejo adecuado de la informacion,
apropiandose de los principales conceptos teoricos y técnicas del manejo poscosecha
y postproduccién de productos agropecuarios, identificando, interpretando y actuando
en las diferentes etapas del proceso que experimentan tales productos para ser
aplicados en las distintas cadenas productivas.

¢, Cuales son las propuestas que el egresado de la Maestria puede presentar para
mejorar los sistemas de manejo postcosecha en el entorno de su actividad profesional?
¢, Como puede el egresado del posgrado contribuir al mejoramiento de los procesos de
manejo postcosecha para obtengan un mayor beneficio econémico en la produccion?

Indicacion de la competencia de énfasis: Indicacion de las competencias




genéricas:
Disefla proyectos de investigacion para mejorar vy
diversificar los sistemas de manejo postcosecha y [¢ Disefia 'y valida eficientes

resolver el problema en el sector productivo del area | sistemas de produccion
agricola, con actitud innovadora. agropecuarios sustentables con
rentabilidad econdomica

(sostenible: sustentable, rentable,
eficiente y con equidad social).

e Propone proyectos productivos
para propiciar el bienestar social
acorde con la cultura local.

e Evalia actividades productivas
para estimar el impacto social,
econdmico y ambiental.

Cadigo o clave: Créditos: Horas de aprendizaje | Horasdeaprendizaje
con docente: 20 autonomo del
estudiante: 72

Proyecto general adesarrollar: Mejorar el manejo postcosecha para evitar pérdidas enla
produccidn agricola.

Identifica los principios fundamentales sobre Biologia, Quimica, Fisica, Bioquimica, fisiologia
vegetal, Fisicoquimica, anatomiaymorfologia vegetal, inglés (ounasegundalengua).

Identificael panoramageneral de Ciencias Sociales y Humanidades: conocimientos basicos de
Sociedad y Cultura Contemporanea, Economia, Politica y Sociedad de México en el mundo
contemporaneo.

Habilidades y competencias basicas en: Comprensién lectora y familiaridad con el
pensamiento cientifico y la argumentacion. Capacidad de observacioén, ordenamiento,
establecimiento de jerarquias, analisis y sintesis. Comunicacion académica oral, escrita y
digital, redaccion y expresion verbal adecuadas.

1. Domina, estructura y transmite de manera | Modo de acreditacion:
adecuada, los saberes acerca de los | Presentacion de resultados de un
procesos de produccién de alimentos y otros | proyecto de investigacién sobre
satisfactores, para facilitar el aprendizaje | manejo postcosecha de
significativo en el estudiante. productos agricolas.

2. Planifica los procesos de ensehanza y de
aprendizaje atendiendo al enfoque por
competencias, para lograr que el estudiante
observe, analice y proponga alternativas
productivas.

3. Ubica los procesos de ensefianza vy
aprendizaje en diversos contextos sociales y
disciplinares diversos.

4. Utiliza procesos de ensefianza y aprendizaje | Modo de acreditacion: Relaciona
de manera efectiva, creativa e innovadora | de manera efectiva los procesos.
que generen ambientes que faciliten el
aprendizaje auténomo y colaborativo.
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CONCEPTUALES PROCEDIMENTALES ACTITUDINALES
1. Generalidades. - Analisis de los | - Actitud

3.1 Principios de postproduccion y
poscosecha

3.2 Cuantificacion de pérdidas en
pospcosecha.

3.2.1 Factores que inciden en las
pérdidas poscosecha de
productos agropecuarios.

3.3 Normas de calidad de productos
agropecuarios.
2. Fisiologia postcosecha.
3.4 Aspectos fisiologicos en la

precosecha
3.5 Tratamientos de frutos precosecha
3.6 indices de madurez de los frutos
3.7 Cambios bioquimicos que intervienen
en la maduracion de los frutos
3.71

3. Almacenamiento.

3.8 Factores a tener en cuenta antes del
almacenamiento

3.9 Tratamientos
almacenamiento

previos al

3.10 Tipos de almacenamiento

3.1 Estructuras y equipos de
almacenamiento

3.12  Condiciones optimas de

almacenamiento
3.13  Empaque y almacenamiento
3.13.1 Aspectos a tomar en
cuenta en el empaque de
frutos

factores que inciden
en las pérdidas de

propositiva y
trabajo en equipo.
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- Tecnologia moderna
de analisis de calidad
de postcosecha.

- Uso de técnicas y
metodologias para el
mejoramiento en el
manejo postcosecha
de productos
agricolas.

de
para

- Propuesta
alternativas

aumentar el valor
comercial de los
productos agricolas.




3.13.2 Caracteristicas de los
tipos de envases para el
empaque

Tratamientos para
regular la maduracién de
frutos en el empaque

3.13.3

4.. Andlisis quimico de plantas aromaticas

4.1. Métodos de obtencion de aceites esenciales

42. Métodos de obtencidbn de extractos
vegetales

4.3. ensayos morfolégicos, anatdmicos y
organolépticos

5.0 Industrializacioén de frutas, verduras,
carnicos y lacteos

5.1. Estudio de mercado

5.2. Metodologias para la industrializacién de
frutas y verduras.

5.3. Metodologia para la industrializacién de
carnicos y lacteos

54. Mercadotecnia
industrializados

de los  productos

6. Comercializacién.

6.1. Mercadotecnia de productos agropecuarios

6.2. Canales de comercializacion

6.3. Alternativas de comercializacién regional,
nacional e internacional
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DEL PROYECTO
DE
INVESTIGACION.
FASE DE CAMPO
Y/O DE
LABORATORIO.

metodologias
de trabajo de
campo ylo
laboratorio.
Reuniones para
discusion y
revision de
avances.

proyecto de campo,
las actividades
variaran deacuerdo
altipodeestudio. De
manera general:

a) Reconocimiento
del sitio de trabajo.
b)  Ejecucion del
estudioen campo.
c) Captura,
ordenamiento y
andlisis de datos.

d) Redaccion del
informe.

2) Si se trata de un
proyecto de
laboratorio, de
manera general, las
actividades serian las
siguientes:

a) Recoleccion de
muestras.

b) Procesamiento de
muestras.

c) Captura,
ordenamiento y
analisis de datos.
d) Redaccién del
informe.

mencionados

Aplicacion de las
metodologias
propuestas.

los criteriosdatos.

articulos
revistas
indexadas
diversos
escritos
internet.

Bibliografia
basica.

de

y
de

.
PRESENTACION
DE RESULTADOS.

Sesiones de
presentacion y
discusion  de
resultados dela
investigacion
frente agrupo.

Mejoramiento  del
reporte de
investigacién  con
base en las
observaciones
hechas por el
docente y sus pares.

Presentacion de
resultados ante la
comunidad
participante.

Claridad y precision
en la presentacion
de resultados del
proyecto de
nvestigacion.

Conclusiones  en
correspondencia
con los objetivos
del proyecto.

Presentacié
n oral.

Informe
escrito.

Pizarrén.
Cafion
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5 MATRICES DE EVALUACION

MATRIZ |

COMPETENCIAS DE ENFASIS: Disefia proyectos de investigacion para mejorary diversificar los
sistemas de manejo postcosecha y resolver el problema en el sector productivo del area
agricola, con actitud innovadora.

Criterios: Creatividad, originalidad, contextualizacién, innovacion, pertinencia y relevancia
para los objetivos del médulo.

Evidencia: Presentacionderesultados de un proyectode investigacionsobre mejorasenlos
sistemas de produccion de alimentos y otros satisfactores.

RECEPTIVO (7)

RESOLUTIVO (8)

AUTONOMO (9)

ESTRATEGICO (10)

Comprension
insuficiente de los
conceptos y teorias
relacionados con el

modulo.

No relaciona el
proyecto con los
objetivos del
programa de
maestria.

Comprension
suficiente de los
conceptos y teorias

abordados.

Presenta una
propuesta que se
relaciona con los
objetivos del
programa de
maestria.

Comprension
suficiente de los
conceptos y teorias

abordados.

Presenta una
propuesta que se
relaciona con los
objetivos del
programa de
maestria.

El estudio realizado
abre para la maestria
nuevas rutas de
investigacion sobre el
tema abordado.

Comprension y
aplicacion de los
conceptos y teorias
abordados.

Presenta una
propuesta que se
relaciona con los
objetivos del
programa de
maestria.

El estudio realizado
abre para la maestria
nuevas rutas de
investigacion sobre el
tema abordado.

Ponderacion: Presentacion del proyecto y de sus
resultados en tiempo y forma.

El proyecto sigue todas las etapas de la
metodologia cientifica.

Aspectos a mejorar:




